
Since	
  the	
  first	
  vintage	
  was	
  released	
  in	
  1991,	
  First	
  Growth	
  has	
  been	
  made	
  without	
  
compromise,	
  using	
  only	
  the	
  very	
  best	
  vi=culture	
  and	
  winemaking	
  prac=ces.	
  As	
  a	
  result,	
  it	
  is	
  
only	
  produced	
  when	
  the	
  growing	
  season	
  produces	
  excep=onal	
  fruit	
  quality,	
  and	
  when	
  a	
  

par=cular	
  vintage	
  is	
  deemed	
  to	
  have	
  ageing	
  poten=al	
  beyond	
  15	
  years.	
  Tradi=onally	
  made	
  
from	
  predominantly	
  Cabernet	
  Sauvignon	
  fruit,	
  it	
  is	
  a	
  wine	
  that	
  proudly	
  reflects	
  the	
  regional	
  

characteris=cs	
  of	
  southern	
  Coonawarra,	
  and	
  is	
  humbled	
  by	
  consistent	
  cri=cal	
  acclaim,	
  
including	
  Langton's	
  'excellent'	
  classifica=on	
  V.	
  

Winemaker	
  notes:	
  	
  

A	
  perfumed	
  nose	
  of	
  cassis	
  and	
  blackberry,	
  with	
  subtle	
  notes	
  of	
  dark	
  chocolate	
  and	
  smoky	
  
cedar	
  aromas.	
  	
  	
  

The	
  palate	
  is	
  medium	
  bodied	
  with	
  rich	
  complex	
  dark	
  cassis	
  and	
  blackberry	
  fruit,	
  persistent	
  
length	
  of	
  flavour,	
  finishing	
  with	
  elegant	
  firm	
  tannins.	
  A	
  beau=fully	
  balanced	
  and	
  densely	
  
flavoured	
  wine	
  combining	
  a	
  powerful	
  mouth	
  feel	
  with	
  expression	
  of	
  fruit	
  never	
  overtaken	
  by	
  
suppor=ng	
  oak	
  and	
  tannin	
  structure.	
  	
  

Made	
  for	
  extended	
  cellaring	
  for	
  15	
  or	
  more	
  years.	
  Decant	
  before	
  serving.	
  

Winemaking:	
  
Varietal	
  composi=on 	
  Cabernet	
  Sauvignon	
  100%,	
  	
  
BoPling	
  Date 	
   	
  March	
  2011	
  
Fermenta=on	
  Method 	
  Hand	
  picked	
  fruit	
  was	
  fermented	
  in	
  8T	
  

	
   	
  sta=c	
  fermenters	
  followed	
  by	
   	
  
	
   	
  extended	
  macera=on	
  on	
  skins	
  

Fermenta=on	
  Time 	
  9	
  days	
  
Yeast	
  type 	
   	
  AWRI	
  796	
  
Skin	
  Contact	
  Time 	
  30	
  days	
  
Barrel	
  Origin 	
   	
  100%	
  New	
  French	
  Oak.	
  Medium	
  toast.	
  

	
   	
  Seguin	
  Moreau	
  &	
  Taransaud	
  
Time	
  in	
  barrel 	
   	
  22	
  months	
  
MLF 	
   	
  100%	
  
Alcohol 	
   	
  14.1%	
  
Residual	
  Sugar 	
   	
  0.46	
  g/L 	
  	
  
Acidity	
   	
   	
  (TA)	
  7.4g/L	
  pH	
  3.55	
  
	
  
Vi0culture:	
  
Region 	
   	
  Coonawarra	
  
Yield	
   	
   	
  2.5	
  tonnes/acre	
  
Date	
  of	
  Harvest	
   	
  21st	
  April	
  2009	
  
Vine	
  Age 	
   	
  21	
  years	
  
Clone 	
   	
  Reynella	
  Selec=on	
  
Soil	
  Type 	
   	
  Terra	
  Rossa	
  over	
  Limestone	
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